prix par cvt
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v Entrée froide

()
¢ Ceviche de noix de Saint-Jacques aux agrumes et cébette, perles de citron et avocat 16 €
e Saumon fumé Label Rouge d’Ecosse, aux trois caviars et gel de yuzu, huile d’aneth 17 €
e
°
e

-39,50 €/ pers.

¢ Tranche de foie gras de canard (100 g), confiture d’oignons rouges, pain brioche 19€

e Demi-homard belle vue (800 g), condiments, mayonnaise de homard confit 38€

Entrée froide

Entrée chaude
Noix de Saint-Jacques, ceviche, radis daikon
fermenté, jus de pommes Granny Smith,

¢ Dashi, radis daikon, chou blanc fermenté, tartare de saumon Label Rouge,

caviar de saumon et fines herbes 14 €

gingem bre et Citron neue ¢ Velouté de champignons des bois et raviole de canard confit 15€
e Bisque de crustacés, chair de crabe, toast et rouille (300 ml) 16 €
4 * Noix de Saint-Jacques, panais, sauce truffe et chiconette au café 18 €
& °
Plat principal
Entree Cha'Jde ¢ Ballotine de pintade farcie a la Royale, purée de marrons et airelles, sauce bordelaise 28 €
* Noisette de filet de biche et foie gras poélé a la forestiére, crosnes, sauce Arlequin 30 €
RaViOle de CrUStaCéS et bisque de langOUStine A Rable de lievre a la Royale, sauce Grand Veneur 32€
9% e Vol-au-vent de homard et turbot au ris de veau, sauce Nantua 36 €
&
Par téléphone : +32 477457175 info@table-roberti.be
Plat principal Rue Goffinet, 11 1325 Chaumont-Gistoux
°
Balloti ne d e pl ntad e farCie et sa garn itU re ) Merci de nous informer a la commande sur vos intolérances ou allergies éventuelles.
fO reStIere’ pom me d UCheSSQ farCIe auxal rel.l.es, Dernieres commandes pour veille de Noél : le 23/12/2024 avant 18h
sauce bO rdelalse Derniers enlévement pour le réveillon de Noél : le 24/12/2024 entre 10 et 16h.
Dernieres commandes pour le réveillon du Nouvel An : le 29/12/2024 avant 18h.
p Derniers enlévement pour le réveillon du Nouvel An : le 31/12/2024 entre 10 et 16h.
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Joyeuses fétes
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Meilleurs voeux 2025

L’équipe Table Roberti
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